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OBones y festes/




PER PICAR

Croquetes de pollastre.

& Croduetes de ceps.
Croquetes de bacalla.
Croquetes de pernil ibéric.

ENTRANTS

Vieires amb pernil i parmesa sobre confit de tomaquet.
Carpaccio de bou.

Carpaccio de bacalla.

Salmé marinat d'elaboracio propia.

Terrina de foie gras d’elaboracio propia.

Terrina de foie gras amb figues.

AMANIDES

£ De magrana, raim, formatge de cabra i hous.

De llagostins amb tomaquet i alvocat.

De salmd marinat amb poma i fruits secs.

De magret d'anec amb encenalls de parmesa i ruca.

«

CANELONSS :Elaborats amb pasta fresca.

Canelons de carn.
Canelons de peix.

#& Canelons d'espinacs.
Canelons de lluc i gambes.

Canelons de rostit amb bolets i foie.

PRIMERS PLATS

Arros basmati amb llagostins.
& Risotto de ceps, parmesa i tofona.
Medallons de pasta fresca amb vieires i llagostins.
Sopa de galets amb mini pilotetes.
& Fideus orientals amb soja, verduretes i shiitakes.
# Tallarines amb ceps i parmesa.
& Pasta fresca farcida d’'espinacs amb ricotta, pesto i pinyons.
Escudella i carn d'olla de Nadal.
(Amb pilota, botifarra negra, careta de porc, pollastre, vedella,
pemil, patata, pastanaga cigrons i col).

SEGONS PLATS

Peixos

Salmé al cava amb rdim.

Suquet de llug a la marinera.

Cua de rap amb llagostins i cloisses.

Llom de bacalla gratinat.

Mar i muntanya.

Mar i muntanya (pollastre de pages).
Timbal de bacalla i carbasso al pil pil

£ Canelons d’espinacs amb panses, pinyons i formatge de cabra.

0,50€/unitat
0,70€/unitat
0,70€/unitat
0,70€/unitat

4,95€/unitat
8,95€/unitat
8,95€/unitat
8,95€/unitat
12,50€/100 gr.
12,50€/100 gr.

7,50€/unitat
8,95€/unitat
8,95€/unitat
8,95€/unitat

1,30€/unitat
1,80€/unitat
1,80€/unitat
6,95€/racio
6,95€/racio
9,95€/racié

8,90€/racid
9,50€/racié
9,50€/racié
6,95€/racio
8,50€/racié
7,50€/racid
8,95€/racié
12,00€/racié

8,95€/racio
11,95€/racio
16,95€/racio
8,95€/racio
7,95€/racié
12,00€/racio
8,95€/racié

carns

Magret d’dnec amb confit de poma i salsa agredolga.

Filet de vedella amb arros cremos de bolets i tofona.
Cuixetes de pollastre farcides amb bacé i datils.
Mandonguiilles amb llagostins.

Timbal de xai amb bolets.

Anec amb peres.

Pollastre amb escamarlans (4 racions).
Pollastre de pages farcit de Nadal.

Capo farcit de Nadal.

Gall d'indi farcit o al forn.

Espatlla de cabrit amb les seves patatetes.
Vedella amb bolets del temps.

Calamars farcits.

Altres
& Cassoleta de seitan (bio) amb verduretes.

ELS NOSTRES MENUS

Menu entrants

Entrants:

Amanida a escollir.

Vieires gratinades amb pernil
i parmesa. o
Salmé Marinat o carpaccio de bou
o carpaccio de bacalla.

Segon plat a escollir:
Filet de vedella amb arros cremos
de bolets i tofona. o

Menu de Nadal

Primer plat a escollir:
Medallons de pasta fresca
amb vieires i llagostins.

9,80€/racio
16,95€/racio
7,50€/racio
8,95€/racio
12,95€/racio
62,00€/peca
28,00€/peca
22,80€/Kg.
24,45€/Kg.
19,80€/Kg.
22,20€/unitat
8,95€/racio
8,95€/racio.

7,95€/racié

Amanida a escollir.

Segon plat a escollir:
Timbal de bacalla
i carbasso al pil pil.

o Magret d'anec amb

Cueta de rap amb llagostins

i cloisses. 17,90€

28,50€ (preu per persona).

(preu per persona, minim dues persones).

Menu tradicional

Primer plat:
Canelons de Nadal.

Segon plat:

Pollastre amb escamarlans.

11,95€ (preu per persona). 19.95 €
(4

*Pollastre de pages
amb escamarlans: 15,75€

Aperitiu festiu
Amanida a escollir.
Vieira gratinada.
Terrina foie.

Salmé Marinat o carpaccio de bou
o carpaccio de bacalla.

confit de poma i salsa agredolca.

(preu per persona, minim dues persones).




